Kirinti hamurlu elmali ve tarcinli Amerikan tarti

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 45 Dak.

Pisirme 35 Dak.

suresi

Porsiyon 4

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

800 g Elma, yakl. 6 elmaya denk gelir
50 ml Su

Tereyadi, Yaglamak igin

Elmalari soyun, ¢ekirdek kismini gikartin ve kiipler halinde dograyin. Porselen kalibi
tereyagi ile yagdlayin. Kiip kiup dogradiginiz elmalari su ile birlikte kalibin igine koyun ve esit
sekilde dagitin.

80 g Seker

50 g Un

60 g Yulaf ezmesi

% Cay k. Targin, 6gutilmis
% Cay k. Muskat, 6gitilmuas
70 g Tereyagi

Pisirme bodlgesini Sicak hava nemli ile 170°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Sekeri, unu, yulaf ezmesini ve baharatlari karistirin. Tereyagdini ekleyin ve hamuru iki elinizin
arasinda ufalayarak hamur kirintilari elde edin. Hamur kirintisini elma kuplerinin Gzerine
dagitin. Porselen kalibi isitilmig firindaki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Firinlayin.

Pisirilecek yemegi koyun

Sicak hava nemli esnasinda 170 35 Dak.°C

Hala sicakken kirinti hamurlu elmali tartin Gzerine pudra sekeri dékiin ve dondurma ile
birlikte servis edin.

Ipuclari

Vanilyal dondurma bu tatliya gok yakisir, farkli bir dondurma da tercih edebilirsiniz.
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Aksesuar

Porselen kalip 2 GN, yikseklik 65 mm

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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